ПРОГРАММА ПЛЕНАРНЫХ И СЕКЦИОННЫХ ЗАСЕДАНИЙ ПО НАУЧНО-ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОЙ РАБОТЕ ПРОФЕССОРСКО-ПРЕПОДАВАТЕЛЬСКОГО СОСТАВА ОРЛОВСКОГО ГОСУДАРСТВЕННОГО УНИВЕРСИТЕТА ИМЕНИ И.С. ТУРГЕНЕВА

ИНСТИТУТА ЕСТЕСТВЕННЫХ НАУК И БИОТЕХНОЛОГИИ
КАФЕДРЫ ТЕХНОЛОГИИ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ И ОРГАНИЗАЦИИ РЕСТОРАННОГО ДЕЛА

Секция: «Инновационные технологии продуктов питания функционального и специализированного назначения».
20 апреля в 11.30 
Руководитель: доцент, зав. кафедрой Березина Н.А. 

Доклады

1. «Основы безглютеновой диеты». 
д.т.н., профессор, Корячкина С.Я.
2. «Научно-практические основы использования зерна полбы и продуктов его переработки в хлебопекарном производстве» 
 к.т.н., доцент Хмелева Е.В. 
3. «Моделирование технологического процесса молочных десертов с пектинсодержащими ингредиентами»  
 д.т.н., профессор, Артемова Е.Н.
4. «Современные тенденции в ассортименте технологиях кондитерских изделий».
 д.т.н., профессор Румянцева В.В.
5. «Обоснование применения овощных и фруктовых порошков в рецептуре обогащенных молочных продуктов» 
к.т.н., доцент Демина Е.Н. 
6. «Методология разработки программной реализации поликомпозитных смесей для хлебопечения»
к.т.н., доцент, зав кафедрой ТППиОРД Березина Н. А.
7. «Использование пенообразующих свойства круп и зернобобовых в технологии продуктов общественного питания».
к.т.н., доцент Глебова Н.В.
8. «Изучение влияния растительных компонентов на процесс сквашивания в кисломолочных напитках».
[bookmark: _GoBack]к.т.н.. доцент Лунева О.Н.

